Apprendre le vocabulaire anglais du vin au format PDF

[ Les métiers de la viticulture en anglais

Frangais Anglais

Le vigneron (cultive) The winegrower (cultivates)
Le chef de culture (cultive) The vineyard manager (cultivates)
Le maitre de chai (élabore) The cellar master (elaborates)
L’cenologue (élabore) The oenologist (elaborates)
Le tonnelier (élabore) The cooper (elaborates)
Le caviste (élabore) The wine merchant (elaborates)
Le négociant (commercialise) The wine merchant (commercializes)

Sommelier (choisit et conseille) Sommelier (selects and advises)

La base du lexique de vin

Frangais Anglais

Apéritif Aperitif
Corps Body
Un cru Growth / Cru
Rubis Ruby
Tannin Tannin
Dégustation Tasting
Vins d’appellation Appellation wines

Raisin Grape

Dégustation a ’aveugle Blind testing

Capacité, contenance Capacity

Vigne, vignoble Vineyard

Domaine Domaine, Estate




[Q Les différents types de vins en anglais

Francgais

Vin blanc

Anglais

Vin rouge

Mousseux, effervescent, pétillant

Vin jaune
Vin doux naturel
Vin tranquille
Vin de liqueur
Vin de table

Vins de paille

Vin de dessert

White wine
Red wine
Sparkling wines, fizzy
Yellow wine
Sweet natural wine
Still wine
Liqueur wine
Table wine

Straw wines

Dessert wine

Francais

Gout

La dégustation et la fermentation du vin en anglais

Anglais

Francgais

Anglais

Aromes
Arriere-golit

Une pointe, un goit de...

Bouchonné
Beurré
Equilibré
Frappé

Fin
Demi-sec
Doux, moelleux
Fruité
Charnu
Boisé
Puissant

Taste
Aroma
Finish
A hint of...
Corked
Buttery
Balanced
Chilled
Delicate
Fairly, medium-sweet
Sweet
Fruity
Fleshy, medium bodied
Oaky
Powerful

Spicy
Parfumé
Trés sec
Aération
Oxydation
Fermentation alcooli
Respiration
Vieillissement
Léger
Sec
Frais

Corsé, charpenté

Glacé
Rond
Robuste, fort, riche

Epicé
Perfumed
Very dry
Aeration
Oxidation

que
Breathing
Aging
Light
Dry
Fresh, cool
Full-bodied
Iced
Round

Alcoholic fermentation

Robust, strong, rich



EQ Les matériels requis pour fabriquer le vin

Anglais

Francais

Pressoir Press

Cuverie Winery
Spittoon
Cork

Crusher

Crachoir
Bouchon
Fouloir
Caveau Wine-tasting cellar
Barrel
Vat

Aluminium tank

Barrique, fat
Cuve

Cuve en aluminium
Cask

Bottle
Label

Etiquette
| Cave Cellar |

Techniques de fabrication du vin en anglais

Tonneau

Bouteille

Anglais

Frangais

Dépébt Sediment
Mot Must

Assemblage Blend
Vinification Vinification
Cépage Grape variety

Vendange Picking, harvesting of grapes

Récolte Vintage (year)

Conservation Preservation




[ Les principaux verbes de la viticulture

Francgais

Anglais

Faire pousser To grow

Golter To taste

Déguster To taste

Laisser respirer To let breathe

Transvaser To siphon

Décanter To decant

| Vendanger To pick, to harvest the grapes |




